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Wochengerichte

Symbolhaft 
Dieses Blatt wird regelmäßig ausgetauscht

Die Geschäftsleitung des

Das Team vom Goldenen Löwen 
und Familie Mauracher wünscht Guten Appetit

Goldenen Löwen

Wir servieren Ihnen Tiroler Schmankerl, österreichische 
Spezialitäten und einige internationale Speisen. Dazu verwenden 
wir ausschließlich regionale und frische Produkte. So können wir 
Ihnen garantieren, dass nur hochwertige Speisen auf Ihren Tellern 
landen. Saisonale Gerichte fi nden Sie auf der Tageskarte, die wir dem 
aktuellen Angebot anpassen, damit Sie die Region Kufstein auch 

schmecken können.

Goldener Löwe

Unser Küchenchef Cristian und Geschäft sführer Christian

Spirituosen

DIPLOMATICO RUM 2cl .........................8,50
JACK DANIELS 
TENNESSEE WHISKY 4cl ...........................7,50
JÄGERMEISTER 2cl .......................................4,60
RAMAZZOTTI 2cl .........................................4,60
FRANGELICO 2cl ..........................................4,60
BAILEYS 4cl ......................................................5,90
HENNESSY X.O. COGNAC 4cl ............... 18,00

Bier

EGGER PREMIUM
0,2 l | 0,3 l | 0,5 l .................... 3,30 | 3,60 | 4,50

RADLER
0,3 l | 0,5 l ........................................ 3,60 | 4,50

MAXLRAINER HEFEWEISSBIER
0,3 l | 0,5 l ........................................ 4,10 | 4,90

MAXLRAINER „SCHLOSSWEISSE“
NATURTRÜB
0,5 l ............................................................ 5,10

MAXLRAINER AIBLINGER 
SCHWARZBIER
0,5 l ............................................................ 5,30

EGGER „ZISCH“ alkoholfrei
0,5 l ............................................................ 5,10

MAXLRAINER
„ENGERLWEISSE“ alkoholfrei
0,5 l ............................................................ 5,10

Edelbrände Digestifs

VOGELBEERE 2cl ..........................................5,90
HOLUNDERBLÜTE 2cl ................................4,60
GRAPPA 2cl ......................................................6,10
ORIGINAL KRAUTINGER 2cl ...................5,90
Eine Besonderheit aus der Wildschönau

vom kronthaler
Kufsteiner Schnäpse

ZIRBE 2cl ...........................................................3,80
MARILLENBRAND 2cl ................................3,60
WILLIAMSBRAND 2cl .................................3,60
TIROLER SPEZIAL-OBSTLER 2cl .............3,60
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Offene Weine Alkoholfreie Getränke

Weiß
ROTER VELTLINER .....................................5,10
Weingut Haiderer Mayer, Wagram 1/8 l

GRÜNER VELTLINER FEDERSPIEL ...4,80
Domäne Wachau, Niederösterreich 1/8 l

GELBER MUSKATELLER KLASSIK .....6,20
Weingut Muster, Gamlitz, Steiermark 1/8 l

CLASSIC RIESLING .................................5,60
Weingut Mörwald, Wagram 1/8 l

Rosé
SEKT ROSÉ PERLEND ............................5,00
Weingut Nimmervoll, Wagram (Glas)

Rot
CLASSIC BLAUER ZWEIGELT .............5,50
Weingut Mörwald, Niederösterreich 1/8 l

CABERNET SAUVINGON .........................5,10
Weingut Domaine Pöttelsdorf, Burgenland 1/8l 

BIG JOHN ...................................................6,80
Weingut Scheiblhofer, Burgenland 1/8 l

LÖWEN-LIMONADE (0,5 L) .................4,90
Soda, Zitronenlimo, Minze, Limette

MINERALWASSER MONTES
prickelnd oder still
0,3 l | 0,7 l ........................................ 3,50 | 6,10

APFELSAFT | JOHANNISBEERSAFT
gespritzt mit Soda | Wasser still
0,3 l .................................................. 3,60 | 3,30
0,5 l .................................................. 4,40 | 3,80

ZITRONEN/ORANGENLIMONADE
0,3 l | 0,5 l ........................................ 3,60 | 4,10

TIROLA KOLA LIGHT
0,3l ............................................................. 3,70

TIROLA KOLA
0,3 l | 0,5 l ........................................ 3,70 | 4,10

SPEZI
0,3 l | 0,5 l ........................................ 3,60 | 4,10

EISTEE
Zitrone oder Pfirsich
0,3 l | 0,5 l ........................................ 3,60 | 4,10

ALMDUDLER (FLASCHE 0,33 L) .........3,80

RAUCH FRUCHTSAFT (0,2 L) ..............3,80
Orange, Mango, Marille

SCHWEPPES TONIC ODER 
BITTER LEMON (0,2 L) ..........................3,80
SODA-ZITRONE 
Soda |Wasser still 
0,3 l .................................................... 3,20 | 2,00 
0,5 l .................................................... 3,50 | 2,50
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Aperitif

LILLET WILD BERRY ..............................6,40

HUGO
mit Wein ......................................................5,90
mit Prosecco ................................................6,90

CAMPARI SODA (4 cl) .............................6,50
CAMPARI ORANGE (4 cl) .......................6,70
GIN TONIC (4 cl) ......................................8,80

APEROL SPRITZ .......................................5,90
APEROL VENEZIANO ............................6,90

GLAS PROSECCO .....................................4,10
GLAS SEKT ROSÉ .....................................5,00

CRODINO SPRIZZ....................................4,10
Alkoholfreier Aperitif / 
orange oder rot (0,2 l)

SPRITZER ROT / WEISS
süß ...............................................................4,00
sauer ............................................................3,80

Unsere hochwertigen Zutaten werden unter anderem geliefert von:

Goldener Löwe

Suppen & Vorspeisen

FASANENESSENZ  .................................. 6,70
mit Kräuternockerl

KÜRBISCREMESUPPE  .................... 6,10

RINDERBOUILLON
mit Frittaten ................................................ 5,10
mit 1 Pressknödel ........................................ 7,80
mit 2 Pressknödel ...................................... 10,80

CARPACCIO VOM HIRSCHRÜCKEN
mit Vogerlsalat, verschiedene Beeten 
dazu eingelegte rote Zwiebeln .................. 13,90

LINSENMOUSSE  ............................... 9,90
(mit Schwarzbrotchips | Beluga-Linsen | 
Kräutersalat)

BLAUSCHIMMELMOUSSE  ............... 12,90
(Graved-Lachs | Vogerlsalat | Brioche | 
Balsamico)

APERITIF TELLER .................................  9,90
Oliven, Bergkäse, Schüttelbrot, Kaminwurzen

Tel. +43 660 59 33 389 - Tel. +43 660 11 16 014 - Tel. +43 699 13 346 807
Kohlentalstr. 12, 6385 Schwendt - www.kaiserwinkl-fischteiche.at - info@kaiserwinkl-

fischteiche.at

Hochzeits-Menüvorschläge

1. Menü

Bouillabaisse Suppe französische Art

2 Stück Riesengarnelen auf Avocadocremesauce 
mit Vogerlsalat und Granatapfel 

Schweinefilet im Blätterteig mit Kräuterfülle, 
dazu hausgemachte Rösti und Gemüse 

Dreierlei Mouse auf Fruchtspiegel 

2. Menü

Karfiolcremesuppe 

geräuchertes Fischfilet auf Ruccolasalat mit Vinaigrette
und Parmesanspänen dazu Babykarotten 

dreierlei Fischfilet mit Bratkartoffeln an Hummersauce 

Dessertvariation aus Tiramisu, Panna Cotta und Marillenknödel 

3. Menü 

Kürbis-Kokoscremesuppe 

feines Safranrisotto mit Jakobsmuscheln an Zitronengras und Scampis 

Rinderfilet auf Portweinjus mit gratinierten Kartoffeln 
und saisonalem Gemüse 

Vanilleparfait auf Kirschragout und Erdbeergeist 

Inklusivleistungen:
je 4 Personen 1 Flasche Wein 

pro Person 2 Getränke (ausgenommen Cocktails oder Spirituosen)
1 Flasche Mineralwasser 
1 Krug Leitungswasser

1 Kaffee 

Alles zusammen für den ganzen Tag/Abend:
Pro Person/Menü ab Euro 150,-

Die Menüs können je nach Belieben auch verändert werden, z.B. die 
Suppe von Menü 1 zu Menü 2 und so weiter. 
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Salate Unsere Klassiker
STEIRISCHER  
BACKHENDLSALAT ..............................16,80 
Hühnerbruststreifen in  
Kürbispanade auf Blatt- und  
Erdäpfelsalat mit Kürbiskernöl

BUNTER SALAT MIT TOPPING
+ Hühnerstreifen ..................................... 15,50
+ Pressknödel  ..................................... 14,90

GERÄUCHERTE SCAMORZA  ......13,90
auf buntem Salat mit Sauerteigbrot

KLEINER  
GEMISCHTER SALAT  .......................5,60

BUNTER BLATTSALAT  ....................4,50

KNOBLAUCH-KRÄUTER-
BAGUETTE  ..........................................4,20

SCHNITZEL NACH WIENER ART 
mit Petersilienkartoffel,  
Pommes oder Erdäpfelsalat 
vom Schwein .............................................16,70
vom Kalb ...................................................23,50
vom Huhn .................................................17,20

CORDON BLEU 
Petersilienkartoffel,  
Pommes oder Erdäpfelsalat 
vom Schwein ..............................................18,20 
vom Kalb ....................................................25,50

LÖWENTELLER .....................................22,50
Schweinefilet rosa gebraten in
Pfeffersauce, dazu Kartoffelrösti
und Marktgemüse

REHSCHNITZEL ....................................23,90
mit Rotweinbirne und Rahmwirsing, 
dazu Röstkartoffel

KONFIERTE GÄNSEBRUST ................24,80
dazu Quittenpüree, Blaukraut  
und Kartoffelspuma

WILDRAGOUT .......................................19,90
Dazu Schupfnudeln und frischer Rosenkohl

WILDLAIBCHEN ...................................21,90
Dazu Süsskartoffelpüree, Wildjus und 
Violette Urkarotten

ZANDERFILET  
SZEGEDINER ART .................................23,90
dazu Selleriepüree

Goldener Löwe

Liebe Gäste !
Ein aufmerksamer Service und ein 
stimmungsvolles Ambiente gehören zu einem 
Besuch im Goldenen Löwen dazu. Sie haben ein 
besonderes Anliegen? Dann sprechen Sie uns an - 
wir bemühen uns, Ihren Wunsch zu erfüllen. Trotz 
sorgfältigster Verarbeitung können Spuren von 
anderen Allergenen in den Gerichten enthalten 
sein. Bei akuter Allergie wenden Sie sich bitte 
an unsere Servicemitarbeiter oder direkt an den 

Küchenchef. Natürlich beraten wir Sie gerne.

WIR WÜNSCHEN EINEN  
SCHÖNEN AUFENTHALT,  

GENUSSVOLLE MOMENTE UND 
VIELE FREUDIGE STUNDEN

Ihre Familie Mauracher  
und das gesamte Löwen-Team

Goldener Löwe

Warme Getränke
ESPRESSO ...................................................2,80
GROSSER BRAUNER ...............................4,50
VERLÄNGERTER .....................................3,30
CAPPUCCINO ..........................................3,70
LATTE MACCHIATO ..............................4,20
HEISSE SCHOKOLADE ..........................4,20
mit Sahne ................................................... 4,50
TEE SPEZIALITÄTEN
1 Kännchen ................................................ 4,60
THE ASSAM ADVENTURE - Schwarztee
GREEN TEA GREETINGS - Grüner Tee
COOL PEPPERMINT - Pfefferminztee
VITALIZING HERBS - Kräutertee
WILD BERRY WONDER - Früchtetee
ROOIBOS SAFARI - Rotbuschtee

MANDARINENTARTE ...........................8,90 
dazu Kastanienmousse und Honigeis
KASTANIEN-PORTWEIN- 
MILLE-FEUILLE .......................................8,90
TONKABOHNEN-PANNA COTTA 
ORANGENSPIEGEL ................................7,90
EISPALATSCHINKEN .............................8,50
VANILLEEIS MIT KÜRBISKERNÖL ....4,30
KAISERSCHMARRN .............................16,90

Hauptspeisen  
Vegetarisch 
KÄSESPÄTZLE  ........................................15,90
mit Bergkäse von der Ackernalm Thiersee 
dazu Blattsalat

KNÖDEL-TRIS ........................................16,90
Spinatknödel, Käseknödel, Steinpilzknödel  
mit Parmesan und brauner Butter
dazu Blattsalat

KÜRBISRISOTTO ...................................15,40
mit Kastanie getoppt mit Kürbiskernschaum

BLATTL MIT SAUERKRAUT ..............14,90

Schlachtplatte
ab 2 Personen

Geselchtes, Schweinebraten, Blutwurst,  
Leberwurst; dazu Kartoffel, Knödel und 

Sauerkraut
26,00 (p.P.)

Dessertkarte




